
1. Configurar el servicio de recolección de basura, reciclaje y compostaje 

Los eventos deben disponer del servicio de recolección de basura, reciclaje y compostaje para acomodar 
el material generado por la actividad del evento. Esto se puede lograr de las siguientes maneras: 

A) Utilice la recolección de basura, reciclaje y compostaje existente en el lugar del evento con el permiso 
del lugar. 

B) Configure una recolección temporal de basura, reciclaje y compostaje: 
1) Waste Management of Alameda County (WMAC) es la única empresa autorizada para brindar 

recolección de basura y compostaje en Oakland. También pueden proporcionar recolección de 
reciclaje. Puede comunicarse con WMAC al 510-613-8700, csnorthbay@wm.com o www.wm.com. 

2) Elija un transportista de reciclaje de su elección. Visite www.oaklandrecycles.com/events/  
para encontrar una lista de proveedores de servicios incluidos en la sección "Enlaces rápidos"  
de la página. 

ORGANIZADOR DE EVENTOS EN OAKLAND 
REQUISITOS DE REDUCCIÓN DE RESIDUOS 

2. Instalar estaciones de residuos de tres flujos 

Los eventos deben tener estaciones de residuos de tres flujos donde 
los asistentes y los vendedores clasifiquen sus desechos. Estos deben 
colocarse dondequiera que se generen residuos y deben ubicar 
conjuntamente la basura (contenedores negros o grises), el reciclaje 
(contenedores azules) y el compostaje (contenedores verdes) con 
etiquetas y carteles que muestren qué materiales se aceptan en cada 
uno. Descargue carteles de clasificación de eventos prediseñados o 
personalizados de forma gratuita. 

Sugerimos utilizar bolsas transparentes para revestir los contenedores de recolección; o usar bolsas negras 
para la basura y bolsas transparentes para revestir los contenedores de reciclaje y compostaje. Sin embargo, 
los materiales reciclables deben desecharse sueltos (sin bolsas) en el contenedor de reciclaje o en los carritos 
de reciclaje que se encuentran en la acera, ya que no se permiten bolsas de plástico en el reciclaje. Los 
compostables se pueden desechar sueltos (sin bolsas) o únicamente en bolsas transparentes y sin atar. 

Si el evento se realiza en propiedad pública, coloque una estación de desechos de tres flujos frente a cada 
receptáculo de basura de la calle para fomentar la clasificación y evitar que los asistentes usen y llenen en 
exceso los cestos de basura de la Ciudad. 

Si el evento utiliza baños portátiles, coloque uno o dos 
contenedores individuales de compostaje en el área de lavado de 
manos para recoger los desechos de toallas de papel. Asegúrese 
de tener cerca estaciones de desechos de tres flujos para 
recolectar botellas, vasos, latas, desechos compostables y basura 
de los asistentes para desecharlos en su camino a los baños. 

3. Implementar el control de calidad del desvío de residuos 

Asegúrese de que los asistentes al evento y los vendedores clasifiquen sus residuos de manera correcta. 
Esto se puede lograr de las siguientes maneras: 

A. Participe en un evento más ecológico. Puede encontrar una lista parcial en www.oaklandrecycles.com/events/. 
B. Capacite a voluntarios para monitorear las estaciones de desechos y ayudar a los asistentes a saber qué 

hay que tirar y dónde. 
C. Solicite una capacitación para voluntarios más ecológicos de WMAC: oaklandoutreach@wm.com. 
D. Comparta información sobre clasificación de residuos con los vendedores antes de su evento mediante 

esta guía de clasificación de una página y un vídeo explicativo. 
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4. Utilizar utensilios reutilizables o compostables para el servicio de alimentos 

Se recomienda encarecidamente el uso de utensilios compostables y 
reutilizables para el servicio de alimentos. Se necesitarán vasos reutilizables 
para los eventos con más de 500 asistentes a partir del 1 de julio de 2025. 
Puede encontrar una lista de empresas que ofrecen sistemas de utensilios 
reutilizables para el servicio de alimentos aquí:  
www.stopwaste.org/reusable-foodware-service-providers. 
 
Si se proporcionan utensilios de un solo uso, no pueden estar hechos de 
poliestireno (“Styrofoam®”) ni de plásticos “compostables”, y deben estar 
libres de sustancias químicas tóxicas de alta prioridad, como PFAS. 
 
La Ciudad tiene una lista de productos aceptables en www.oaklandrecycles.com/laws/.  
Si se enumeran menos de tres opciones para un artículo específico, los vendedores 
pueden usar cualquier producto desechable de un solo uso, excepto los de poliestireno 
(“Styrofoam®”) o plástico “compostable”. 

Accesorios como servilletas, utensilios, palillos, pajitas y palitos para revolver deben estar disponibles para 
los clientes en las estaciones de autoservicio; no se pueden entregar automáticamente y no se pueden 
empaquetar/agrupar. Agregar estos requisitos a su contrato de vendedor garantiza que sus vendedores 
sean conscientes de sus responsabilidades. 
Se requiere el uso de dispensadores de condimentos en lugar de paquetes individuales a partir del 1 de 
julio de 2025. 
 
Conozca más sobre estos requisitos aquí:  
https://www.oaklandca.gov/resources/reusable-packaging-requirements. 
 
5. Prevenir el desperdicio de alimentos comestibles 

Los eventos grandes (más de 2,000 invitados por día) deben tener un plan para minimizar el desperdicio 
de alimentos comestibles: 
A) Haga que los voluntarios o el personal del evento lleven comida extra a casa. 
B) Anime a los vendedores a vender comida con descuento la última hora o 30 minutos. 
C) Haga arreglos para que una organización de recuperación de alimentos recoja el exceso de alimentos: 

https://resource.stopwaste.org/food-recovery-organizations. 
D) Asegúrese de documentar sus esfuerzos de reducción del desperdicio de alimentos comestibles para 

los registros del condado. Conozca estos requisitos aquí:  
https://www.stopwaste.org/rules/donate-surplus-food. 

6. Solicitar estaciones de hidratación 

Para la salud y seguridad de sus invitados, vendedores y personal, y para reducir 
el desperdicio, se recomienda encarecidamente el uso de estaciones de recarga 
de agua. Recuerde a los invitados que traigan sus botellas de agua recargables o 
usen vasos reutilizables para eventos y se mantengan hidratados durante todo el 
evento. Muchas empresas del Área de la Bahía brindan este servicio. Consulte 
www.oaklandrecycles.com/events/ para obtener una lista parcial. 

Actualizado: julio de 2024 

¿PREGUNTAS? 

Comuníquese con la línea directa de reciclaje de la Ciudad de Oakland: recycling@oaklandca.gov o  
(510) 238-7283. 
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